
 
 
 
 
 
 
 

Vorspeisen: 
 

Grüner Blattsalat an Tagesdressing 
 

8 
 

 
Avocado- Lachstartar 

mit Dill und Sauerrahm 
geröstetes Brot 

 
21.5 

 
 

Pilzmousse mit Thymian 
dazu Rohschinken 

und saisonale Blattsalate 
 

15.5 
 
 

Suppentopf: 
 

Zuccetti- Meaux-Senfcremesuppe  
mit Rindsspiessli 

 
9.5 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Hauptspeisen 
 
 

Lammrücken im KaPeeöl und PfePer gebeizt 
an rassiger PfePersauce 

ParmesankartoPeln und glasiertes Marktgemüse 
 

44 
 
 

Maispoularde (FR) gefüllt mit Dörrtomaten 
auf Safrantagliatelle mit Lauchgemüse 

Portweinsauce 
 

37 
 
 

Frischer Fisch vom Fischer Frank 
(Angebot nach Fang)  

Luzerner Art 
mit Venerereis und Blattspinat 

 
35 

 
 
 
 

Gerne Servieren wir Ihnen unsere Hauptgänge auch als kleinere 
Portion.  

Dies beinhaltet eine Preisreduktion von 5.- pro Hauptgang.  
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

Etwas «Kleines» für de gluscht … 
 

Desserts 
 
 

Beckenrieder Orangenmost Parfait 
mit Orangenfilets und Streussel 

 
9.5 

 
 

Schwarzwälder im Glas 
Mit oder Ohne Schuss 

11 
 
 

Käse aus der Region 
mit Feigensenf 

 
15 

 
 
 



 
 
 
 
 
 
 

Deklaration: 
 

Brot 
Alle Brotsorten stammen aus der Schweiz.  
Hergestellt durch die Bäckereien in Stans. 

 
Teigwaren 

Pasta Premium / Bschüssig: Thurgau 
 

Herkunftsländer: 
 

Rindfleisch: Schweiz 
Kalb und Schweinefleisch: Schweiz 

Geflügel: Schweiz 
Lamm: 

Süsswasserfische: Schweiz 
Salzwasserfische/ Meeresfrüchte: Europa 

 
Wir möchten die Regionalen Bauern, Metzger und Fischer berücksichtigen, 

falls ein Produkt doch aus einem anderen Land kommen sollte, ist dies in der Karte 
deklariert. 

 
Allergieinformation: 

 
Sollten Sie unter einer Allergie oder Lebensmittelintoleranz leiden, wenden Sie sich 

bitte an unsere Service Mitarbeiter.  
 

 
 

All unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8.1 MwSt.  
 

Servicezeiten: 
 

11.30-14.00 Uhr/ 18.00- 21.30 Uhr 
(letzte Bestellung 21.00 Uhr 

 
 
 
 
 



 

 

Gasthaus Drei Könige 

Schmiedgässler und ihre Melachere 
Mit der «Melachere» tief verwurzelt ist der am 27. Juni 2018 mit 95 Jahren verstorbene Alt-
Regierungsrat Bruno Leuthold: Im Gasthaus geboren und aufgewachsen, als siebtes von 
zehn Kindern, seine Mutter Wirtin, Bruno ein Beizenkind, als Spielplatz diente die 
Schmiedgasse. An seine Kindheit erinnert er sich gerne, obwohl die Bezeichnung 
«Schmiedgässler» damals fast etwas Anrüchiges hatte. Bruno Leuthold erzählte: «Damals - 
es war die Epoche des aufkeimenden Modernismus und der euphorischen 
Fortschrittsgläubigkeit, gab es in Stans unterschwellig so etwas wie Rassismus. Ein 
«Dörfler» betrachtete sich entschieden höheren Standes als wir «Schmiedgässler». Wir 
Schmiedgass-Buben führten sogar «Kriege», etwa gegen die Dörfler, Knirer oder 
Oberdörfler. Aus alten Ofenrohren mit eingesetzten Konservenbüchsen wurden Kanonen 
gebastelt. Karbid mit Wasser diente als Sprengladung. Das ganze wurde auf einem 
ausgedienten Kinderwagengestell aufgebaut und so entstand ein harmloses, aber 
furchterregendes Gefährt». Das war vor rund 70 bis 80 Jahren. Doch die Geschichte der 
Schmiedgasse und seiner Melachere geht viel weiter zurück. Die erste Eintragung im 
Grundbuch stammt aus dem Jahre 1648. Beim Stanser Dorfbrand 1713 wurde auch die 
Melachere eingeäschert, später aber wieder aufgebaut. 60 Jahre danach, im Jahre 1773, 
wird im Grundbuch als Eigentümer «Meister Anton Rengger» genannt. 

Goldene Meisterin der Schmiedgasse 
Seit 1773 gab es rund 20 Handänderungen. In den Besitz der Leutholds kam die «Drei 
Könige» aber erst 1920, als Franz Leuthold, der Vater von Bruno, das Gasthaus erwarb. Die 
Wirtstube war damals im 1. Stock und nur im Sommer wurde im Parterre gewirtet. Der 
Melacheregarten kam erst später dazu und gehört heute noch der Kirchgemeinde. Nach 
dem Tode von Franz Leuthold ging das Gasthaus 1950 an dessen Erbengemeinschaft, 
bestehend aus seinen zehn Kinder Hans, Edi, Louisa, Anna, Martha, Bruno, Max, Heiri, Gritli 
und Otto. Kein geringerer als Bruno Leuthold war es, der den Betrieb von 1950 bis 1953 
selber führte. Danach begann in der Geschichte der Melachere ein neues Zeitalter. Gritly 
Leuthold, die Schwester von Bruno erwarb das Gasthaus und führte dieses während 35 
Jahren. Sie galt als «Goldene Meisterin der Schmiedgasse» und war im ganzen Kanton bei 
allen beliebt. Der Stammtisch feierte bei Gritly Leuthold während Jahrzehnten Urständ, 
und so manche Schmiedgässler-Idee wurde hier geboren. Nach dem Tode der beliebten 
Wirtin 1988 wurde eine Familien AG gegründet, seitdem ist die Wirtschaft verpachtet. 


