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Neuer Schwung für die Melachere 

Stans: In der «Melachere» an der Schmiedgas-

se beginnt im Frühling 2026 ein neues Kapitel. 

Neuer Wirt ist Mark Schmied (44), der den 

Betrieb vom langjährigen Gastgeber Rolf von 

Holzen übernimmt. Gemeinsam mit seiner 

Partnerin Rahel Kaufmann, ebenfalls gelernte 

Köchin, führt Mark Schmied die traditions-

reiche Beiz weiter. 

Für den in Stans aufgewachsenen Mark 

Schmied ist die Melachere eine vertraute 

Adresse. Schon als Jugendlicher war er hier 

Gast, später kochte er für Bankette und half 

immer wieder aus. Nach verschiedenen Sta-

tionen in den vergangenen Jahren, unter 

anderem als langjähriger Wirt der Gelegen-

heitswirtschaft Schützenstübli Hostetten in 

Oberdorf, kehrt er nun gemeinsam mit Rahel 

an einen Ort zurück, der ihn kulinarisch wie 

persönlich geprägt hat. 

Die Melachere kehrt zum Restaurantbetrieb 

zurück und wird rauchfrei. Grossen Wert legen 

die neuen Gastgeber auf ein ökologisches 

Konzept mit regionalem Einkauf, kurzen 

Wegen und möglichst wenig Food Waste. 

Das bewährte Konzept wird behutsam weiter-

entwickelt. Das Urchige bleibt, die lange Tradi-

tion wird gepflegt. Auf den Teller kommt 

währschaftes Essen, Hausmannskost nach 

Grosis Rezepten - frisch interpretiert. Mittags 

sind mehrere Tagesmenüs geplant, abends 

gibt es eine kleine, saisonal wechselnde Karte. 

Rahel und Mark sprühen vor Ideen, und im 

Gespräch wird schnell klar: Hier trifft Boden-

ständigkeit auf Kreativität und spürbare Lust 

am Gastgebersein. 

Die offizielle Wiedereröffnung findet am Frei-

tag, 1. Mai 2026 mit einem Begrüssungsapero 

von 16 bis 23 Uhr, musikalischer Unterhaltung 

und Häppchen statt. Am Samstag, 2. Mai geht 

die Eröffnungsfeier in die zweite Runde, dann 

ist der Betrieb von 11 bis 18 Uhr geöffnet.. 
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Andre Borba neu im Alpina Einhorn 

Wolfenschiessen: Seit gut sechs Monaten steht 

Andre Borba an der Spitze des Restaurants 

Alpine Einhorn in Wolfenschiessen. Er bringt 

umfassende Erfahrung aus der lokalen Gastro-

nomie mit. Vor seinem Wechsel ins Alpina Ein-

horn leitete er das Chalet Seefeld in Buochs. 

Mit seiner ruhigen, herzlichen Art hat Borba 

das Alpina Einhorn nahtlos weitergeführt und 

gleichzeitig mit frischen Ideen belebt. Im Zen-

trum steht weiterhin die regional-saisonale 

Küche. Das Restaurant ist neu täglich ausser 

dienstags von 11 bis 23 Uhr geöffnet. 

Joel Odermatt hat das Restaurant nach der 

Wiedereröffnung während drei Jahren geführt 

und es im vergangenen Herbst gut vorbereitet 

an Andre Borba weitergegeben. Er konzent-

riert sich fortan auf die Leitung des Hotelbe-

triebs und die Einhorn-Glace. 


