KLATSCH MIT SAUCE

Neuer Schwung fur die Melachere
Stans: Inder «M >» an der Schmiedgas-
se beginntim Fruhling 2026 ein neues Kapitel.
Neuer Wirt ist Mark Schmied (44), der den
Betrieb vom langjahrigen Gastgeber Rolf von
Holzen Ubernimmt. Gemeinsam mit seiner
Partnerin Rahel Kaufmann, ebenfalls gelernte
Koéchin, fuhrt Mark Schmied die traditions-
reiche Beiz weiter.

Far den in Stans aufgewachsenen Mark
Schmied ist die Melachere eine vertraute
Adresse. Schon als Jugendlicher war er hier
Gast, spater kochte er fur Bankette und half
immer wieder aus. Nach verschiedenen Sta-
tionen in den vergangenen Jahren, unter
anderem als langjahriger Wirt der Celegen-
heitswirtschaft Schutzenstubli Hostetten in
Oberdorf, kehrt er nun gemeinsam mit Rahel
an einen Ort zuruck, der ihn kulinarisch wie
personlich gepragt hat.

Die Melachere kehrt zum Restaurantbetrieb
zurlck und wird rauchfrei. Grossen Wert legen
die neuen Gastgeber auf ein 6kologisches
Konzept mit regionalem Einkauf, kurzen
Wegen und moglichst wenig Food Waste.
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Das bewahrte Konzept wird behutsam weiter-
entwickelt. Das Urchige bleibt, die lange Tradi-
tion wird gepflegt. Auf den Teller kommt
wahrschaftes Essen, Hausmannskost nach
Grosis Rezepten - frisch interpretiert. Mittags
sind mehrere Tagesmenus geplant, abends
gibt es eine kleine, saisonal wechselnde Karte.
Rahel und Mark sprihen vor Ideen, und im
Gesprach wird schnell klar: Hier trifft Boden-
standigkeit auf Kreativitat und spurbare Lust
am Castgebersein.

Die offizielle Wiederer6ffnung findet am Frei-
tag, 1. Mai 2026 mit einem Begrussungsapero
von 16 bis 23 Uhr, musikalischer Unterhaltung
und Happchen statt. Am Samstag, 2. Mai geht
die Eréffnungsfeier in die zweite Runde, dann
ist der Betrieb von 11 bis 18 Uhr gedffnet. m
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