Donnerstag, 30. April 2026

Kochen ersetzt
das Rauchen

Die «Melachere» in der Stanser Schmiedgasse wird am Wochenende
wiedereroffnet. Mit einer grosseren Veranderung.

Manuel Kaufmann

Lange blieb es nicht still in der
«Melachere» in der Stanser
Schmiedgasse. Am 29. Marz
verabschiedete sich Rolf von
Holzen, der die Dorfbeiz wih-
rend der vergangenen 20 Jahre
gefiihrthatte, in den Ruhestand.
Einen Monat spiter stehen die
neuen Wirte bereit - und brin-
gen ein paar Anderungen mit.

«Der Schmied in der
Schmiedgasse», spricht der
neue Pichter den offensichtli-
chen Witz gleich selbst aus.
Mark Schmied freut sich sicht-
lich auf seine neue Aufgabe, auf
die er schonlanger gewartet hat,
wie er erzihlt. «Ich hatte mein
Interesse schon lange bei Rolf
bekundet und als dann klar wur-
de, dass er aufhort, habe ich
michwieder beiihm gemeldet.»

Schmied kennt das Lokal
gut. Er hat schon hier fiir Ban-
kette gekocht. Und auch als
Gast ging er in der «Melachere»
einund aus. Schmied istin Stans
aufgewachsen und sagt: «Man
kennt mich hier und ich kenne
die Gegebenheiten auch.»

Der gelernte Koch erfiillt
sich mit der Pacht einen Traum.
«Ich wollte immer wirten,
schon als 20-Jdhriger. Damals
war ich aber noch zu jung und
nahm mir vor, mit 40 eine eige-
ne Beiz zu fithren.» Als 44-Jah-
riger ist er nicht schlecht im
Zeitplan.

Grosis Rezepte

frisch interpretiert

Auch die Krienserin Rahel Kauf-
mann ist gelernte Kochin. Fiir
die beiden, die bereits die
Schiitzenstube in Oberdorf spo-
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chere wieder zum Kochen.

radisch bewirten, war deshalb
Klar, dass sie auch in der «Mela-
chere» wieder kochen mochten.
Das fiihrt zu einer grosseren An-
derung, war die Beiz doch eine
der wenigen, in der bisher noch
geraucht werden durfte. Als
Restaurantbetrieb geht das na-
tirlich nicht mehr. Mark
Schmied geht davon aus, dass
auch die Stammgaste Verstiand-
nis fiir das neue Konzept haben
werden. «Und gerade fiir junge
Leute ist es kein Problem, zum
Rauchen nach draussen zu ge-
hen», sagt er.

Die Kiiche soll gutbiirgerlich
werden. «Grosis Rezepte frisch
interpretiert», sagen sie. Am
Mittag werden Meniis, am
Abend eine kleine Karte ange-
boten. Auch Livemusik oder

Rahel Kaufmann und Mark Schmied bringen den Herd in der Mela-
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Vernissagen sollen kiinftig statt-
finden. Und: «Auch an der Fas-
nacht werden wir etwas ma-
chen», verspricht Schmied.
«Wenn auch nichtin der Grosse,
wie es Rolf jeweils gemacht
hat.» Das ware schlicht nicht
moglich. Fir Rahel Kaufmann
ist wichtig zu betonen: «Neu er-
finden miissen wir die <Mela-
chere> nicht.»

Am kommenden Eroff-
nungswochenende gibt es fiir die
Giste Willkommens-Drinks und
Apéro vom Buffet. «Kleine
Hiéppchen», sagt Schmied. Am
Freitag, 1. Mai, spielt die Luzer-
ner Formation Porco Fidelio, am
Samstag das Trio Gmiietlichkeit.
Am Montag, 4. Mai, ist dann der
offizielle Start mit «Grosis neu
interpretierter Kiiche».




